LA RAND

“PEUT CREER UNE DEPENDANCE”

PLANCHES A PARTAGER...
OU PAS |

La Fromage Charcut’ 18,00 €
Jambon de Parme, charcuterie affinée, chorizo Ibérique,
comté et tomme de notre fromager du coin

La Double Fromage Charcut’ 34,00 €

La Déclinaison de Foie Gras 24,00 €
Escalopes de foie gras poélées, foie gras mi-cuit, chutney de

raisins blanc et brioches toastees

La Fish Fusion 24,00 €
Gravlax de saumon, crevettes roses 30/50, carpaccio de St
Jacques parfumé a la truffe le tout accompagné d'une sauce
creme menthe et mayo maison

La Sexy Veggie 1700 €
Mousse de chevre, wraps croustillants végétariens,

toasts grillés aux herbes de Provence et olives , houmous de
betterave et gressin

La Tex-Mex 19,00 €
Tacos de pulled-pork au cheddar, guacamole, crispy chicken,
salsa de tomate, wings de poulet marinés

La Double Tex-Mex 36,00 €

A DEGUSTER SANS MODERATION

Bol de Crevettes roses 1200 €
Accompagné de sa mayonnaise maison évidemment

Bol d'accras maison 12,00 €
Accompagné de sa sauce sweet chili a la menthe

Assiette de tenders de poulet 16,50 €
Accompagnés de frites maison et de leurs sauces

LIRON RANDO  7500¢

2 cheeseburgers coupés en 4, wings de poulet, bol daccras de morue,
tenders de poulet, tacos de pulled-pork au cheddar et bol de frites maison

A LA RANDO, C
DIMANCHE C'EST BRUNCH

LES SALADES GENEREUSES

Chevre chaud
Salade, toast de chevre chaud miel et amandes, jambon de Parme et noix

La petite (1toast) 9,50 € | La normale (2 toasts) 16,50 €
La maxi (3 toasts) 22,00 €

Nord Express 19,50 €
Saumon gravlax, brochettes de crevettes roses, creme de menthe,
mayo maison et salade verte

La Périgou

Salade verte, gésiers, lardons, pommes de terre
grenaille, pickles doignons, vinaigrette

de framboise et crodtons maison

v"

BIERE D'ABBAYE
BLONDE

CvED  FANS DE FROMAGE...
<!§!E!> C’EST PAR ICI !

Spécialités Savoyardes et Suisses aux fromages
Emmental-Beaufort-Abondance-Tome de Savoie
24,50 € / personne - minimum 2 personnes

Fondue aux fromages
Préparée par le chef : Jambon de Parme, Lonzo,
chorizo Ibérique, pommes de terre grenaille et salade verte

Raclette
Raclette, Jambon de Parme, Lonzo, chorizo Ibérique,
pommes de terre grenaille et salade verte

COTE DE BCEUF 11 s VBF

Accompagnement et sauces inclus
- Uniquement sur Réservation -

LA RANDO
DES BURGERS

Le Veggie Burger du Grimpeur 15,50 €
Big tranche de chevre chaud, houmous, galette de pomme de terre,
sauce cocktail fumee, tomate, salade verte et frites maison

Le Double Veggie qui fait plaisir 20,00 €

Le Cheese Burger du Randonneur 16,50 €
Pain boulanger aux graines, steak haché VBF 125,
sauce cheddar maison, sauce cocktail fumé, salade verte,
tomates et frites maison
Le Double Cheese qui fait fondre 21,00 €

Le Goat Burger du Coureur 1750 €
Pain boulanger nair, steak haché VBF 125 g, chevre, miel,
sauce cocktail fumé, salade verte, tomates et frites maison

Le Double Goat Burger qui fait réver 22,00 €

Le Pulled Pork Burger du Traileur 18,50 €
Pain boulanger, effiloché de fondant de cochon aux épices,
cheddar fondu maison, sauce cocktail fumée, tomate, salade verte

et frites maison
Le Double Pulled Pork qui fait du bien 23,00 €

MEAT LOVERS - LEXPERIENCE VIANDE

Tartare de Beeuf « CHAROLAIS » 19,50 €
Taillé au couteau et préparé par le chef, frites maison et salade verte
Paveé de rumsteak 200 g 2350 €
Frites maison, salade et sauce au choix

Entrecdte de beeuf «maturée» 300 g 26,50 €

Pommes de terre grenaille, salade verte et sauce aux choix

VOUS EN VOULEZ cenNcORE) PLUS ?

Bol de frites 3,00 € Poélée de légumes 4,00 €

BRASER@®

2509 26,50 € / personne
minimum 2 personnes
PIECE DU BOUCHER | AIGUILLETTES DE CANARD
EMINCES DE POULET | SALADE | FRITES MAISON

SERVI AVEC SAUCE POIVRE VERT,
GORGONZOLA, TARTARE

SAUCISSON 6,00 € I RILLETTES MAISON 7,00 €
Demandez les parfums au serveur !

Noix de Saint-Jacques a la plancha
Selon I'humeur du chef

Fish and chips 1750 €
Dos de cabillaud pané, frites maison et sauce tartare maison

MENU PETIT MARCHEUR 150 ¢

(Jusqua 10 ans) - Apres ¢a, ils vont adorer la rando !

Tenders de poulet ou fish and chips
ou steak haché accompagné de frites
et mayo maison + 1sirep a l'eau
+ boule de glace ou dessert du moment

ET ON FINIT EN BEAUTE !

Mousse au chocolat maison 6,50 €
Tiramisu du Chef - Selon son humeur 6,50 €
Cheesecake mousseux 6,50 €
Spéculoos, pointe de citron vert et coulis de fruits rouge

Creme briilée vanille 6,50 €
Coulis de caramel beurre salé maison

Café gourmand 850 €
Thé gourmand 9,50 €
Irish gourmand 16,50 €

PLANCHES DE FROMAGE

La Raisonnable (3 pieces) 12,50 €
&r__;/}'z La Passionnée (5 pieces) 18,50 €

DEPLAS 1860

CO\ZBOU





